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AOC Marc de Bourgogne
Le Singulier GC-MZ-19

CARACTERISTIQUES

— Climats : Grand cru Mazy Chambertin (100%)
— Millésime : 2019

— Quantités : 136 bouteilles de 50cl a 46 % vol.
— Mise en Bouteilles : 19 ao(t 2026

PROVENANCE DES MARCS

— Domaine Harmand Geoffroy [45%]
— Domaine Armand Rousseau [25%]
— Domaine Philippe Naddef [17%)]

— Domaine Molin [13%]

INFORMATIONS SUR L'ELEVAGE

— 79 mois en flts de chéne frangais
— Feuillette (114L) Tonnellerie Rousseau

NOTES DE DEGUSTATION

— Couleur : Ambrée, brillante, belles larmes

— Nez: Elegant, parfumé, floral (violette et jasmin)

— Attaque : Fine, fruits rouges évoluant sur des agrumes
— Finale : Persistante, réglisse acidulé et notes poivrées
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