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AOC Fine de Bourgogne
La Grande GC-FB-19

CARACTERISTIQUES

— Climats : Grands crus de Gevrey-Chambertin
— Quantités : 96 bouteilles 50cl a 46% vol.

— Millésime : 2019

— Mise en Bouteilles : 25 juillet 2026

PROVENANCE DES LIES

— Domaine Armand Rousseau [45%]
— Domaine Pierre Damoy [35%]
— Domaine Naddef [20%]

CONTENANTS D'ELEVAGE

— 80 mois en flts de chéne francais
— 1 quart (57L) chauffe longue et forte - Tonnellerie Rousseau

NOTES DE DEGUSTATION

— Couleur : Robe ambrée, reflets cuivrés

— Nez : Fruits blancs, vanille flambée

— Attaque : Enrobante, petits fruits acidulés évoluant sur notes épicées et minérales
— Finale : Persistante, poivre mentholé
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