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L’Éponyme MS-MB-18

CARACTÉRISTIQUES

— Climats : Marsannay Clos du Roy (50%) et Longeroies (50%)
— Millésimes : 2017 et 2018
— Quantités : 416 bouteilles de 50cl à 43.5 % vol.
— Mise en Bouteilles : 1 juin 2021

PROVENANCE DES MARCS

— Domaine du Vieux Collège [57%]
— Domaine Jean Fournier [24%]
— Domaine Bart [19%]

INFORMATIONS SUR L’ÉLEVAGE

— 30 à 42 mois en fûts de chêne français
— Feuillettes (114L) ayant contenu Marsannay blanc - Tonnellerie Minier

NOTES DE DÉGUSTATION

— Couleur : Ambrée, brillante
— Nez : Ample, raisin sec et fleur séchée
— Attaque : Ronde, fruits confits
— Finale : Briochée avec une pointe de salinité

Fiche actualisée le 4 avril 2022. Julie Ay | www.distillerie-mazy.fr
33 Rue de Mazy, 21160 Marsannay-la-Côte. 06.87.23.56.65.


